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COCINA

FLAN DE HUEVO

Este ﬂan cle huevo es muy muy Fécil de hacer y estd riqufsimo. Tan solo

necesitas tres ingredientes para elaborarlo. @
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Precalienta el horno a 180°C con calor arriba y aloajo. INGREDIENTES

Pon el caramelo sobre un molde. Para el flan:

|ncorpora la leche, IOS huevos y el azlicar en un l)Ol y mezcla hasta 7 HUQVOS

integrar por completo.

Vierte la mezcla en el molde y cabrelo con papel de p|ata. Cocina en el / CUCharadaS (Je Auicar
horno al bafio marfa (Ioastaré con verter agua en la Ioandeja de horno y

colocar el molde encima) durante 40-45 minutos. DeJ'a emtriary sirve. [ Litro cle l_eche
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: 55 minutos e Para el caramelo:

/ Cucharadas de azucar

TRUCOS

Utiliza huevos camperos para obtener un flan de Unas gotas de agua
huevo con sabor auténtico. Opcionalmente
puedes afiadir a esta receta una cucharadita de

aroma o esencia cJe vaini”a.




